
Special Menu 数量限定 特別メニュー

ポークソテー粒マスタードソース（ライス・スープ付）￥1,480

シェフのこだわり

とことん火入れにこだわった豚肉は口に入れた瞬間

しっとりとした食感と肉汁が口の中で溢れます♪

A��Set +￥600
（サラダ＆ドリンクバー・プチデザート）

B��Set +￥400
（サラダ＆ドリンクバー）

デザート単品 +￥300
季節のデザート｜アイスクリーム（バニラ｜イチゴ｜チョコ｜季節限定）

（税込）

※ライス⼤盛+50円・麺⼤盛+100円



シェフのこだわり

シェフのこだわり

シェフのこだわり

Meat | Seafood こだわりの⾁・海鮮料理

チキン南蛮（ライス・スープ付） ￥1,180 （税込）

油淋鶏（ライス・スープ付） ￥1,280（税込）

サーモンベジボール ￥1,280（税込）（スープ付）

カラッと揚げた鶏肉に特製南蛮酢がしみ

こみジューシーな味わいに。アクセントに

オリーブを加えてタルタルソースを

たっぷりつけてお召し上がりください。

肉厚ジューシーな鶏肉と、改良に改良を

重ねて作り上げた酸味のある特製ソース

で食べ応えのある一品です。

初の復刻メニュー！

ふわふわに揚げたサーモンとアボカドを

使った女性にも大人気の一品です。

ユーリンチー



シェフのこだわり

シェフのこだわり

シェフのこだわり

鶏ひき⾁とトマトのカレードリア ￥1,280（税込）

Original 実乃⾥の定番メニュー

（スープ付）

週替わりパスタ ￥980〜（税込）（スープ付）

Soba 実乃⾥の蕎⻨

⾃家製チャーシューの油そば ￥980（税込）

毎週月曜日に更新される週替わりパスタ

人気の定番メニューはもちろん、旬の食

材を生かした変わり種パスタまで♪

詳細は『今週のパスタ』のページにございます。

ピリッとスパイシーなカレーは後を引く

うまさ！暑い夏にはあえて熱々ドリアで

思いっきり汗をかきませんか？

しっとりと仕上げたチャーシューは驚きの

柔らかさ。ガッツリ食べたい方はぜひ！



シェフのこだわり

シェフのこだわり

シェフのこだわり

鶏ゆず塩そば ￥980（税込）

冷やしピリ⾟⾁そば ￥980（税込）

ネバとろ⽉⾒そば ￥980（税込）

あっさりとした塩ベースのつゆにゆず皮

を添えたそばです。味変にゆず胡椒を

入れて食べると美味しさup♪

ピリ辛に和えた豚肉を蕎麦と混ぜてお召

し上がりください。ピリ辛な冷やし蕎麦は

この夏一押しのメニューです。

夏にぴったりなさっぱりとした冷蕎麦です

これを食べて暑い夏を乗り切りましょう。



シェフのこだわり

シェフのこだわり

シェフのこだわり

ヤンニョムチキン ￥680（税込）

Ala Carte ⼀品料理

しっとりふわふわサラダチキン ￥580（税込）

ぷりぷりエビの⽣春巻き ￥880（税込）

甘辛なソースはビールにもピッタリ♪

揚げたてをお召し上がりください。

こだわりの製法で柔らかに仕上げたサラダ

チキンを梅ポン酢だれでさっぱりと。お酒

のおつまみにも相性抜群です。

たっぷりの野菜とぷりぷりのエビを

お酢の効いた手作りチリソースで。


